L'équipe de Distinction s'est préparée pour
votre retour afin de vous livrer un service

sécuritaire.

Soyez assurés gque Nous sommes
préts a vous servir de nouveau

et que nous avons hate

de vous revaoir.
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QUELS SONT LES
CHANGEMENTS POUR

A PARITIE

MENUS

Minimum de commande diminué afin
d’accommoder les plus petits groupes
Menus sur mesure

Nouvelles offres de boites a déjeuner pré-
emballées et de buffets préts a consommer
Grand choix de contenants biodégradables
Couverts biodégradables pré-emballés

EMPLOYES

Employés formés aux nouvelles mesures
sanitaires

Uniforme adapté (masque, visiere)

Ecran de plexiglass entre les serveurs et les
clients au besoin

Paiements sans contacts aux bars

NOURRITURE ET
SOISSONGS?Y

EN CUISINE

Désinfection des espaces de préparation
toutes les heures

Uniforme adapté (masque et gants)
Augmentation de la fréquence de nettoyage
en cuisine et du lavage des mains
Signalétique au sol pour le sens de
circulation

Distance de 2 metres entre les employés
dans la cuisine

SERVICE

Désinfection des espaces de travail toutes les
heures

Uniforme adapté (masque, visiére)
Désinfection des mains avant et aprés
chaque service

Nouveaux standards de service

NOUVEAUTES

Personne en charge du respect des
désinfections
Trousse sanitaire pour les participants



banquetsdistineti @sodexocom
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